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A orillas del río Arnoia en un edificio de arquitectura tradicional 
gallega se ubican las modernas instalaciones de Bodegas Nairoa.

Con las mejores materias primas, una vinificación tradicional y la 
aplicación de los últimos avances tecnológicos con los que están 
dotadas nuestras instalaciones, Bodegas Nairoa elabora desde 
1.999 vinos de alta expresión, personales, complejos y armónicos.
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Sus uvas Ttreixadura (80%), Albariño (10%), Loureira 
(5%) y Lado (5%) le dan una personalidad que lo 
diferencia de los demás vinos de su categoría.

La elaboración cuenta con una preselección de uva 
en viñedo. Vendimia manual en cajas de 15 kgs. 
Selección de uva en bodega. Congelación de la uva 
en “túnel de congelación”. Fermentación en depósito 
de acero inoxidable a temperatura controlada. 
Estabilización estática. Filtrado suave. ARMONÍAS: 
Acompañante ideal de aperitivos, ahumados, 
arroces, pescados, mariscos y carnes blancas.

VAL DE NAIROA
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ALBERTE

TIPO DE UVA

GRADUACIÓN

DESCRIPCIÓN

Treixadura 85%, Albariño 10% y 
Lado 5%

12.5% 

Preselección de uva en viñedo. 
Vendimia manual en cajas de 15 
kgs. Selección de uva en bodega. 
Fermentación en depósito de 
acero inoxidable a temperatura 
controlada. Estabilización estática

ALBERTE TINTO

TIPO DE UVA

GRADUACIÓN

DESCRIPCIÓN

100% Tipo de Toro

12.5% 

Preselección de uva en viñedo. 
Vendimia manual en cajas de 15 
kgs. Selección de uva en bodega. 
Despalillado y desgranado sin 
estrujado. Fermentación en 
depósito de acero inoxidable a 
temperatura controlada. 

ALBERTE DOBLE LÍAS

TIPO DE UVA

GRADUACIÓN

DESCRIPCIÓN Fermentación en depósito de 
acero inoxidable a temperatura 
controlada. Crianza sobre sus lías 
finas renovadas con lías finas de 
la campaña siguiente

MARTÍN CODAX

DO RIBEIRO

85% Treixadura, 10% Albariño y 
5% Lado

13% 
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NAIROA

TIPO DE UVA

GRADUACIÓN

DESCRIPCIÓN

Treixadura y Torrontes

12.5%

 Preselección de uva en viñedo. 
Vendimia manual en cajas de 15 
kgs. Selección de uva en bodega. 
Fermentación en depósito de 
acero inoxidable a temperatura 
controlada. Estabilización 
estática. Filtrado suave.


